Vorspeisen

Spargel-Rucola-Cremesuppe
mit Bruschetta und Crostini
8,50

Vitello Tonnato mit Thunfischsauce, frittierten Kapern
und Tomaten-Bruschetta mit Basilikum
13,90

Bunter Jahreszeitensalat oder kl. Caesar Salat mit krossen Croutons
590

Unsere Empfehlung

Gebratenes Filet vom Fjordlachs
mit Serrano Schinken und Rucola-Pesto gefullt,
dazu Safran-Schalotten Creme, Caponata (Sizilianisches Schmorgemuse)
und hausgemachte Reiskroketten mit Bergkase
29,80

Gegrilltes Kotelett vom lberico Schwein
unter einer Kase-Paprika-Haube, dazu ein marinierter
Wildkrautersalat, confierte Kirschtomaten und gebackene
Crunchy Pommes mit Truffel-Mayonnaise
26,90

Unsere Weinempfehlung fur Sie:
Pinot Noir oder Syrah aus Stdfrankreich, vom Weingut Les Jamelles, Pays dOc,
ausgewogen und samtig im Geschmack mit schdéner Frucht
0,2 17,40 oder Flasche 0,75 | 23,50

Sanft geschmorte Ochsenbacke in eigener Sauce
mit buntem geschmorten Spitzkohlgemuse

und Kartoffelstampf mit Rostzwiebeln
29,00

Unsere Weinempfehlung fur Sie:
Rivaner - Qualitatswein trocken, Weingut Albert Kallfelz, Mosel,
fruchtiges Aroma, wenig Saure
0,2 17,40 oder Flasche 0,751 23,50

Gern kochen wir auf Vorbestellung auch nach Ihren Wunschen

Seezunge, Rinderfilet, Chateaubriand ..
Fragen Sie auch gern nach unseren Candlelight- oder Uberraschungsmenus




Zarte Matjesfilets auf Hausfrauen Art
dazu reichen wir Petersilien- oder Bratkartoffeln
19,00

Gromitzer Pannfisch vom Kabeljaufilet
mit einer feinen Pommery-Senfsauce, einem Jahreszeitensalat und
Petersilien- oder Bratkartoffeln
26,80

dazu passt ganz fein unser
Weil3er Burgunder, Weingut A. Schnabel, Rheinhessen, Qualitatswein, trocken
0,217,00 oder Flasche 0,751 22,00

Ostseescholle gebraten

mit einem Jahreszeitensalat und Petersilien- oder Bratkartoffeln
MuUllerin Art 26,60, Finkenwerder Art 28,50

Unser Beitrag zu:,Gromitz geniel3t — regional”

Kross gebratenes Filet vom Dorsch mit Bier-Granola-Topping und feinem
Apfel-Meerrettich Espuma, dazu Knusperspargel, geschmorter Chicorée und
kunterbuntes von der Kresse, serviert mit leckerem Erdapfel-Sellerie-Stampf

26,00

Fleisch

Schnitzel aus dem Kalbsrucken geschnitten, paniert und gebraten mit einem
Dill-Gurkensalat und Bratkartoffeln
24,50

Rumpsteak vom Black Angus Rind
mit Rostzwiebeln, Krauterbutter und Marktgemuse, dazu eine Ofenkartoffel mit

Krauterquark oder Pommes
(gern bereiten wir auch Ihr Steak-Wunschgewicht)

(200 g) 29,50

Vegan

Vegane Pasta mit Blumenkohl-Walnuss-Bolognese, knusprigen
SulRkartoffelchips, garniert mit pikant mariniertem Zucchinisalat
und confierten Kirschtomaten
21,50



Vegetarisch / Salat

Grof3e bunte Salatbowl mit Feta, Himbeer-Balsamico-Vinaigrette
und Krustenbrot
15,50

Leckerbissen

Caesar Salat, knackiger Romersalat mit krossen Croutons,
pikantem Dressing und Parmesan, dazu gegrillte Scampi
oder Hahnchenbrust oder Saltimbocca vom Kalbsruckensteak
21,50

Pasta in Tomaten-Basilikum-Pesto, marinierten Gemuse-Spaghetti
und gerosteten Cashewkernen 15,50
Dazu: in Knoblauchbutter gebratene Scampi 7,50
oder zarte Rinderstreifen 7,50 oder Raucherlachs 6,50

Ofenkartoffel
mit Holsteiner-Raucherlachs, hausgemachtem Krauterquark und Salatbukett
15,50

Land-Kase-Auswahl, verschiedene Hart- und Weichkase mit Mango Chutney,
Butter und Krustenbrot
11,00

Dessert

Kiwi-Limetten Sorbet mit Kokos-Mandel Schaum
und frischen Fruchten
9,80

Hausgemachte Pistazien Creme bralée
und Himbeer-Brownie Parfait an Apfel-Ingwer Kompott
13,50

Oder fragen Sie gern nach unserer Eiskarte

Bei Fragen Uber eventuelle, in den Speisen enthaltene Zusatzstoffe oder Allergene,
informiert Sie unser Klichenchef oder das Serviceteam gern im Detail!



Hits fur die Kids

Dieses Angebot servieren wir ausschlieBlich an unsere kleinen Gaste bis 15 Jahre—nicht an groBe Kinder &

Die drei Fragezeichen
3 Nirnberger Grillwiirstchen
mit Gemiise und Pommes frites

i 1

Nemo's Traum
Gebratenes Fischfilet
mit Pommes frites und kleinem Salat

AV}

Schnitzeljagd
Paniertes Schnitzel
mit Gemise und Pommes frites

\YRIRY)

Vom lustigen Hihnerhof
5 panierte Hahnchen-Nuggets
mit Pommes frites und kleinem Salat

Yho

Wicky' s Favorit
Nudeln mit Tomatensauce

YLy

770€

790€

790€

770€

6,80 €



Kaffee & Co

Tasse Kaffee

Pott Kaffee

Tasse Kaffee, entkoffeiniert
Pott Kaffee, entkoffeiniert
Pott Schokolade

Pott Schokolade mit Schlagsahne
Kannchen Eilles Tee
Chociatto

Espresso

Doppelter Espresso
Espresso Macchiato
Cappuccino

Latte Macchiato
Milchkaffee

Irish Coffee

Pharisaer

Alkoholfreies

St. Michaelis still/classic 0,251
St. Michaelis still/classic 0,751
Coca Cola/ zero oder light! 0,20 |
Fanta?, Zitrone 0,20 |
Spezi? 0,40 |
Apfelsaft /- Schorle 0,20 |
Rhabarber /- Schorle 0,20 |

Orangen- o. Grapefruitesaft 0,20 |

Traubensaft /- Schorle 0,20 |
Tomatensaft 0,201
Bitter Lemon? 0,20 |
Ginger Ale 0,201
Tonic Water?d 0,20 |
Biere
Konig Pils vom Fass 0,25
Konig Pils vom Fass 0,40 |
Alsterwasser 0,251
Alsterwasser 0,40 |
Kdnig Pils alkoholfrei 0,331
Benediktiner Hefeweizen 0,50 |
Benediktiner alkoholfrei 0,50 |
Fl. Duckstein 0,50 |
Malzbier 0,331

3,20
4,90
3,20
4,90
4,80
520
4,80
3,20
2,60
500
3,00
3,90
4,90
4,90
500
500

2,80
7,10
3,10
3,10

590

3,00

3,00

3,00

3,00

3,20

3,30

3,30

3,30

3,20
490
3,20
4,90
3,80
580
580
590
3,80

Aperitifs
Aperol Spritz 0,20
Hugo/ Lillet-Wildberry 0,20 |
Martini bianco, extra dry 5cl
Martini Cocktail 7 cl
Sherry medium 5cl
Sherry trocken 5cl
Campari? 4 cl
Prosecco onl

Schnapse & Likore

Korn 35 % 2cl
Helbing KUmmel 2cl
Malteser 2cl
Jubilaums Aquavit 2cl
Linie Aquavit 2cl
Ouzo/Sambuca 2 cl
Absolut Wodka 4 ¢l
Amaretto 2cl
Sapphire Gin 4 ¢l
Grand Marnier 2 2 cl
Ziegler Pfirsich-/Kirschlikor 2 cl
Bailey “s Irish Cream 4 cl
Digestifs
Ziegler Williams Birne 2cl
Ziegler Obstbrand 2cl
Kirsch- o. Himbeerbrand 2cl
Mirabellen- o. Marillenbrand 2 cl
Scheibel Birne o. Pflaume 2cl
Remy Martin vsopr/Hennessy 2 cl
Asbach 2cl
Plantation Rum, XO 4 cl
AH. Riise, Royal Danish Rum 4 cl
Grappa div. Sorten 2cl
Ramazzotti oder Averna 4 ¢l
Jagermeister 2 cl
Fernet Branca 2cl
Gammel Dansk 2cl

Ikoffeinhaltig, ?mit Farbstoff, Jchininhaltig, “sulfithaltig

7,90
7,90
4,50
6,00
4,00
4,00
4,50
3,00

2,60
2,90
3,00
3,00
3,00
2,90
6,00
2,80
6,00
2,90
3,80
520

550
500
540
540
540
550
2,90
8,50
8,50
520
580
2,90
2,90
2,90



Offene Weine

Weil3
353

352

Riesling
Weingut Abteihof St. Nicolaus, Rheingau
Kabinett feinherlb, 2020, Flasche (0,75 Ltr.) 22,50 €

Crauer Burgunder

Oko-Weingut Heinrich Gretzmeier, Baden

338

Kabinett trocken, Flasche (0,75 Ltr.) 21,00 €

WeilRburgunder

Weingut A. Schnabel, Rheinhessen,

314

320

316

327

362

359

360

301

Qualitatswein, trocken, Flasche (0,75 Ltr.) 22,00 €

Rivaner
Weingut A. Kallfelz, Mosel, trocken, Flasche (0,75 Ltr.) 23,50

Chardonnay
Alfons Schnabel, Rheinhessen, feinherb, Flasche (0,75 Ltr) 22,50

Sauvignon Blance
Weingut Heinrich Basten, Mosel, Flasche (0,75 Ltr.) 24,50

Pinot Grigio
Castel Firmian, Italien, trocken, Flasche (0,75 Ltr.) 22,50

Spatburgunder Rosé
Konigschaffhauser Vulkanfelsen, Baden-Kaiserstuhl,
Qualitatswein, trocken, Flasche (0,75 Ltr.) 22,50

Rotling Rosé — Qualitatswein feinherb
Weingut Heinrich Basten, Mosel, Flasche (0,75 Ltr.) 22,50

Strandidyll Cuvée — aus Spatburgunder, Cabernet und Regent
Oko-Weingut H. Gretzmeier, Baden, Flasche (0,75 Ltr.) 21,00

Spatburgunder Rotwein
Weingut Karl Karle, Baden, halbtrocken, Flasche (0,75 Ltr.) 21,00

Merlot
Pays dOc, Languedoc, Frankreich, trocken, Flasche (0,75 Ltr.) 22,50

Pinot Noir oder Syrah
Les Jamelles, Sudfrankreich, trocken, Flasche (0,75 Ltr.) 23,50

- Diese Weine enthalten Sulfite -
- Weitere Flaschenweine finden Sie in unserer Weinkarte -

021
7,20

7,10

7,10

7,40

7,10

7,30

7,20

7,10

7,20

7,10

7,20

7,20

7,40



